
Depuis 
1994

LE SPÉCIALISTE POUR LE BOUCHER CHARCUTIER



Prix ht valables jusqu’au 30 avril 2019 (sauf hausses exceptionnelles).

UNE ÉQUIPE PASSIONNÉE 
À VOTRE SERVICE 

 Angélique, Simon, Fabien, Damien, Jean-Marc 

Spécialiste depuis 1994 dans le conseil et la fourniture  
de matériel, ustensiles et consommables pour les professionnels  

des métiers de bouche et CHR ; La Toque d’Or est devenue  
une enseigne incontournable sur le marché.

Une équipe de conseillers à votre écoute, pour répondre  
rapidement à toutes vos questions.

Nos services en magasins 
Planche sur mesure (planche à découper PEHD  

et bois), affûtage, inox, location…



FEUILLE DE BOUCHER 
RENFORCÉE BARGOIN 
(en cm)

24 200492 57,27 €

26 200493 59,29 €

28 200494 64,24 €

COUTEAU PROFESSION-
NEL BI MATIÈRE FISCHER 
SANDVIK (en cm)

désosser  
renversé rigide 13 
202710

16,20 €

désosser droit 14 
202720 16,20 €

lame usée 14 
203857 16,59 €

boucher 25 
203686 28,52 €

boucher 28 
203687 30,92 €

boucher 30 
203688 33,95 €

dénerver 20 
203912 19,69 €

SCIE DE BOUCHER  
AMÉRICAINE INOX

17" 100748 47,66 €  

20" 1/2 100749 49,52 €

25" 100750 52,31 €

FUSIL À AIGUISER 
FISCHER CHROME DUR 
MANCHE ROUGE (30 cm)

Mèche ovale 
102879

29,37 €

Mèche ronde 
103658

20,85 €

DÉCOUPE ET USTENSILES (PRIX HT)

LA SÉLECTION PRO 
DES INDISPENSABLES

du boucher charcutier

ATTENDRISSEUR  
À VIANDE

Jaccard 48 lames 
2500830

43,30 €

Inox 2 kg 
6500635

33,96 €

AFFUTEUSE DIAMANT 
PROFESSIONNELLE  
TORMEK 2 (120 w)

120 W 103735 642,48 €

AIGUISEUR  
PROFESSIONNEL 
REDSTEEL 2  
(sans support)

103107 52,31 €

LA SÉLECTION PRO  
DES INDISPENSABLES   
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LAMES POUR COUTEAU 
HACHOIR UNGER

R70 3501510 7,84 €

H82 3501511 7,84 €

A90 3501512 7,84 €

B98 3501513 7,84 €

COUTEAU POUR HACHOIR 
À VIANDE SIMPLE COUPE 
ENTREPRISE

n°12 3500559 9,10 €

N°22 3500560 11,00 €

N°32 3500561 15,75 €

JOINT POUR POUSSOIR  
À SAUCISSE MANUEL  
TRE SPADE ET PSV (en litre)

5 101838 7,13 €

7 et 10 102009 13,43 €

GRILLE INOX POUR 
HACHOIR SIMPLE COUPE 
ENTREPRISE N°22 (en mm)

2 3500783 39,50 €

3 3500784 27,63 €

4 3500785 22,56 €

5 3500786 22,56 €

6 3500787 22,56 €

8 3500788 22,56 €

10 3500789 22,56 €

14 3500790 22,56 €

LAME POUR SCIE 
DE BOUCHER  
AMÉRICAINE FISCHER

17" 1/2 100745 4,57 €

20" 100746 4,57 €

25" 100747 4,57 €

CANULE INOX POUR 
POUSSOIR À SAUCISSE 
(en mm)

16 302012 14,59 €

22 302013 14,59 €

32 302014 14,59 €

LAME SUPER POUR SCIE  
À RUBAN (largeur 16 mm) 
PAQUET DE 5

1550 102167 42,55 €

1600 101698 42,55 €

1640 101700 42,55 €

1740 101702 45,03 €

1820 102828 45,03 €

2490 103150 52,62 €

PIÈCES DÉTACHÉES (PRIX HT)

DÉCOUVREZ L’UNIVERS DE   

LATOQUEDOR.COM

MARQUES    ACTUS    ATELIERS    ESPACE FIDÉLITÉ

RETROUVEZ PLUS DE 5000 RÉFÉRENCES SUR LATOQUEDOR.COM

FILET À RÔTI  
16 MAILLES 50m

Coton 6303295 10,21 €

Polyester 6303304 7,43 €

FILET À CHARCUTERIE 
DOUBLE TRAMES (50m)

14 
mailles

6304456 23,00 €

22 
mailles

6303291 38,63 €

PAPIER À STEAK HACHÉ 
PARAFINÉ X 1 000 (en cm)

Ovale 
8x11

2800547 4,03 €

Rond 10 2800548 5,19 €

BARQUETTE PLASTIQUE 
OPAQUE AVEC COUVERCLE  
CARTYBOX

75 cl - x 200 
4604632

56,60 €

115 cl - x 100 
4604638

38,39 €

180 cl - x 100 
4604644

47,88 €

PIQUES BROCHETTES  
(25 cm)

Inox 
paquet de 200 
304654

37,43 €

Bois 
paquet de 1000 
304660

18,68 €

SACS SOUS VIDE LISSE  
90 MICRONS X 100 (en cm)

15x20 6303673 2,98 €

15x30 6303674 4,46 €

20x30 6303309 5,95 €

20x40 6303675 7,93 €

25x35 6303676 8,64 €

30x40 6303310 11,26 €

30x50 6303677 14,16 €

40x50 6303311 19,05 €

60x40 6303312 23,30 €

GRILLE INOX POUR  
HACHOIR UNGER H82  
(en mm) 

2 3500898 32,85 €

3 3500899 23,67 €

4 3500900 22,72 €

5 3500901 20,50 €

6 3500902 20,50€

8 3500903 20,50 €

10 3500904 20,50 €

12 3500905 18,92 €

13 3500906 18,92 €

14 3500907 18,92 €

16 3500908 18,92 €

20 3500909 18,92 €

Prédécoupe n°0 
3500666

28,66 €

COUTEAU POUR HACHOIR 
À VIANDE DOUBLE 
COUPE UNGER

R70 3500604 24,62 €

H82 3500605 25,73 €

A90 3500606 30,80 €

B98 3500607 31,59 € 

CONSOMMABLES (PRIX HT)

FICELLE DE BOUCHER 
ROTIFIL 2B  
POLYESTER BLANC

1 Kg sur tube 
6302153

13,60 €

0,7 Kg en seau 
6302154

11,97 €

FILM ÉTIRABLE  
ALIMENTAIRE 300 M (en cm)

en recharge 45 
4803715

7,01 €

avec dévidoir 45 
4802593

7,95 €

BOYAUX DE MOUTON SUR 
TUBE RIGIDE AB (120 m)

20/22 4903777 27,22 €

22/24 4903231 36,18 €

MÉLANGE À MERGUEZ

Tradition 6 Kg 
2202444

49,96 €

Orientale 5 Kg 
2904689

35,05 €

MÉLANGE À CHIPOLATA

Avec colorant 10 Kg 
2202431

45,79 €

Sans colorant 
rustique - 5 Kg 
2904691

30,21 €

MÉLANGE SAUCISSON 
SEC

1 kg 6003165 13,49 €

BOYAUX DE PORC SEC 
QUALITÉ AAB (60 m)

30/32 4902627 15,23 €

32/35 4902628 13,62 €

35/38 4902629 13,62 €

BOYAUX DE GROS  
DE BOEUF SECS (18 m)

50/55 4901710 14,03 €

60/65 4902730 24,09 €

ÉPICES À CHARCUTERIE  
(1 Kg)

Poivre noir moulu 
2203325

21,26 €

Épices Rabelais 
Extra Fin 
4300482

20,18 €

Épices St Antoine 
6003163 

22,83 €

ÉPICES ET BOYAUX (PRIX HT)

DÉCOUPE ET USTENSILES (PRIX HT)

PLANCHE À DÉCOUPER  
PROFESSIONNELLE PEHD 
300 AVEC BUTÉE (en cm)

50x30 blanc 
7604396 
rouge 
7604400

18,38 €

60x40 blanc 
7604397 
rouge 
7604401

29,93 €

70x40 blanc 
7604398 
rouge 
7604402

35,48 € 

ESSE DE BOUCHER INOX 
(en mm)

80x4 6501523 4,05 €

100x4 6501524 4,20 €

120x5 6501525 6,68 €

140x5 6501526 7,43 €

160x6 6501527 7,88 €

180x6 6501528 8,55 €

200x9 6501529 18,68 €

HACHOIR À VIANDE  
PROFESSIONNEL PSV

DRC 22L 
3304825

1232,25 €

DRC 82 
3304822

1673,23 €

POUSSOIR À SAUCISSE 
HYDRAULIQUE PSV

Villa 13 
3304824

3092,25 €

Villa 25 
3304823

3667,50 €

MIXEUR PROFESSIONNEL 
DYNAMIC PIED DÉMONTABLE  
(en cm/watt)

Dynamix  
16 / 220 
1100728

145,42 €

Junior  
23 / 270 
1101006

314,44 €

PRÉPARATION (PRIX HT)

MÉLANGEUR À VIANDE

Manuel inox 20 L 
302890

247,73 €

Electrique PSV 
Villa M60 
3304826

2472,25 €

MACHINE SOUS VIDE  
À CLOCHE SAMMIC S 300

Soudure double 
10 m3/h 
3604860

2121,75 €

CUTTER VERTICAL  
SAMMIC CK 8

8 litres -  
2 vitesses  
3604858

1505,73€

TRANCHEUSE À JAMBON 
PSV PSX350

Entraînement 
par pignon 
3304861

2610,00 €

POUSSOIR À SAUCISSE 
MANUEL VERTICAL INOX

7 L 5503095 255,67 €

EMBOSSOIR À FILET  
PROFESSIONNEL  
(en cm/maille)

11 / 14 6302228 26,18 €

12,5 / 16 6302229 29,78 €

14 / 18 6302230 31,13 €

ESSOREUSE À SALADE 
DYNAMIC (en litre) 

10 1100696 96,49 €

20 1100700 116,17 €
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NOTRE CHARTE QUALITÉ

DÉCOUVREZ TOUS  
VOS AVANTAGES SUR  

LATOQUEDOR.COM

SUIVEZ-NOUS !CONTACTEZ-NOUS
05 49 54 48 00 
contact@latoquedor.com

TOUJOURS  
EN STOCK
Pour ne pas 

 attendre

LIVRÉ  
RAPIDEMENT
Vos commandes  
livrées chez vous 

en 24H *

L’EXPÉRIENCE  
DU PRO

La Toque d’Or 
conseille les  

professionnels des 
métiers de bouche 

depuis 1994 

UN CONTACT 
SUR-MESURE
Un interlocuteur 
dédié pour un  

suivi personnalisé  
et durable

POUR COMMANDER
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE
Accédez à un catalogue de plus de  
5 000 produits et profitez en un clic  
de votre tarification PRO

PAR TÉLÉPHONE
Avec l’un de nos conseillers  
au 05 49 54 48 00

* Avec le transporteur Chronopost. C
ré

d
it

 p
h

o
to

 : 
S

tu
d

io
 G

ib
e

rt
 e

t 
A

m
m

it
. C

ré
at

io
n 

G
ra

p
h

iq
u

e 
: M

ar
io

n 
M

e
n

u
t


